
Saint-Valentin
Menu spécial

14.02.2026

Entrée

Plat

Epaule de chevreuil au four
sauce aux airelles et vin rouge
Ecrasé de panais aux 4 épices

trilogie de carottes rôties au miel et beurre

Dessert
Coeur de St-Valentin 
“Tendresse praliné”

Effiloché de crabe
à la mangue verte

Apéritif
Cocktail érubescent

et ses mignardises salées

48 €

2 verres de vin en
accompagnement.
Café, thé ou tisane


